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Korb mit frischem Landbrot und Baguette, Butter und Schmalz
Auswahl von Wurst und Kasespezialitdten

Auswahl an Konfitiiren

Verschiedene Cornflakes- und Miislisorten

Joghurt, Quark und frischer Obstsalat

Riihrei mit Speck, Niirnberger Rostbratwiirstchen und Bacon

Suppe

Cremige Suppe vom Spargel mit griinem Spargel und Schnittlauch Ol

Zarte Raucherlachswiirfel auf Pumpernickc] mit fruchtiger Limonencreme
Hahnchenroulade auf Stilkartoffelcreme und Grillgemiisesalat

Vegane Erbsenmousse mit Kokosmilch

Jahreszeitliche Salatauswahl mit dreierlei Dressings

www.kongresshotel-potsdam.de
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Poulardenburst gefiille mit Tomaten-Concassée und Krédutern,

dazu Gemiise-Couscous und Aprikosen-Chutney

Gebratene Tranchen vom Zanderfilet
an weillem und griinem Spargel
Sauce Hollandaise und braune Butter

an kleinen Kartoffeln mit Schale

Gransole Limon Basilico
gefiillee Nudelteigtaschen mit Ricotta, Zitrone, Basilikum

Karotten — Petersilienwurzelpiiree und Basilikum Pesto

Héahnchen-Nuggets mit Pommes

Spaghetti mit Tomatensauce

Desseits

Schokoladenmousse von heller und dunkler Schokolade mit Beeren
Feine Crépes von der Crepestation mit Eiscreme von der Eismeierei Babelsberg
Griine Griitze mit veganer Vanillesauce

Saisonal gestaltetes Obstarrangement

www.kongresshotel-potsdam.de




