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Pudftouswadil

Hier finden Sie die Top-3-Auswahl unserer Buffetvorschldge.
Wiinschen Sie weitere Ideen fiir Buffets, Meniis, Canapés und Fingerfood,

bieten wir Thnen gern auf Anfrage eine reichhaltige Auswahl an.

Potsdams Vielfalt
Madrid bis Kapstadt

Darfes etwas 1’1’161’11' sein?

Foilodt

Convention Sales Team
Telefon +49 331 907-75 555

veranstaltung@kongresshotel-potsdam.de



Buftetvorschlige

ab 20 Personen

WM& 7/2@/{0\# 42,50 EUR pro Person

Suppe

Urkarotten Ingwer Stippchen mit Kokosmilch - vegan

Vorspeisen

Kabeljau-Senf-Taler auf Teltower Linsensalat

Wiesenpilzsalat mit Cherrytomaten - vegan

Gratinierter Ziegenkdse mit Waldbliitenhonig

Gurkenschiffchen gefiille mic gekrdutertem Hiittenkdse

Junger Ackersalat mit Kartoffeldressing und Kressebliiten - vegan
Pikanter Gefliigelwurst-Kése-Salat in Schnittlauch-Senf-Marinade

Ofenfrische Brotauswahl und Buttervariationen

Hauptginge
Ochsenbdckchen an Thymian-Zwiebel-Jus
Geschwenktes Wurzelgemﬁse

Macairekartoffeln mit Speck

Forellenfilet gebacken
Schmorgurken in Senfsauce mit Dijon—SemC und Honig abgeschmcckt

Kartoffeln mic Gartenkrdutern

Gefiillte Paprika mit Bulgur, Spinatsalat und Basilikumsauce - vegan
Desserts

Schokoladenmousse mit Thgmicm und roter Kirschgriitze

Bornstedter Beerengriitze - vegan

Regionale Kdaseauswahl mit Trauben und Salzgcbdck
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Buftetvorschlige

ab 20 Personen

7/Mh0(}’w( éwkxfﬂ"aﬂf 45,00 EUR pro Person

Suppe
Curry-Zitronengras-Suppe

mit Kokosmilch und gebratenen Blumenkohlréschen - Vegan

Vorspeisen

Guacamole mit Garnelensalat und einer gegrillten Garnele
Tapas von Oliven, Bergkdse, Chorizo und Serrano-Schinken
Geschichtete Aubergine gratiniert mit Manchego

Salat von roten Bohnen, Mais und Avocado - Vegan

Baguette, Knoblauchbrot & Brotchenauswahl

Hauptginge
Beef Ribs nach Sous-vide-Verfahren gegart mit Kirschcomaten und Ananaswiirfeln

Siilfkartoffelpiiree abgeschmecke mit feinen Aromen

Gebratene Maispoulardenbrust mit Scamorzakdse und Tomaten
Auberginencurry mit Tomaten, Kichererbsen und Rosinen - Vegan

Gemiise Couscous - Vegan

Gegrillte Garnelen auf Fenchel-Schalotten-Karotten-Gemdiise
Wiirfel von Kiirbis und zarte Kichererbsen in Kokosmilch,

leicht fruchtig mit Falafel Taler in Panko Panade

Desserts
Bananen Chia Cremet6rtchen mit Niissen - Vegan
Aprikoscnragout auf Schokoladenmousse mit Aprikoscntopping

Ragout von Mango, Ananas und Passionsfriichten - Vegan
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Buftetvorschlige

ab 20 Personen

DM% es W I/lu’/%/&' S«&M/v7 54,00 EUR pro Person

Suppe

Tomatenconsomme

Vorspeisen

Rote-Bete-Hummus mit Taboul¢ abgerundet mit frischen Krdutern

Rducherlachs auf Mascarponecreme, Gurkenmousse und Pumpernickel—Croﬁtons, Yuzu
Landschinken-Melonen-Spiel§

Salat von Werderaner Feldgemiise in Krdutermarinade - Vegan

Junger Ackersalat mit Kartoffeldressing und Kressebliiten - Vegan

Korb mit frischem Landbrot und Baguette, Butter und Schmalz

Hauptginge
Brandenburger Roastbeef LIVE vor den Gdsten tranchiert

an Thgmian—Zwiebe]—Jus und Dinkelbrat]ing

Am Grill zubereitet

Fjord Forellenfilet mit Limetten Zitronengrasmarinade

Biersteaks mit Kostritzer Schwarzbiermarinade

Putengrillsteak mit Oliven-Krduter-Marinade und BBQ-Butter mit Meersalz
Fleischfreie Bratwurst aus Protein und Eiweil}

Pikante Knoblauchkartoffeln - Vegan

Paprika, Zucchini und Aubergine in Limettengrasé] gegri]]t - Vegan

Desserts

Schokoladenmousse mit Ingwer

Havelldnder Brombeerragout mit Bourbon-Vanille-Creme - Vegan

Erfrischende Joghurtmousse und Pistaziencreme auf nussigem Schokoladenboden

Gratinierter Ziegcnkdse mit Waldblﬁtenhonig und Walniissen
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