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Sundowner  
Ausklang mit  Seeblick 

Genießen Sie den perfekten Ausklang des Tages in entspannter Atmosphäre:  
Bei unserem Sundowner-Event mit Seeblick erwarten Sie stilvolle Drinks, kulinarische Highlights und ein einzigartiges Ambiente mit 
Loungemusik direkt am Wasser. 
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Getränke           4 

Speisen           5 
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Preisübersicht Location 
 

10 bis 20 Personen             98,00 EUR pro Person 

Empfangsgetränk 
Getränkepauschale (alkoholfreie Getränke, Bier und Hauswein weiß/rot) 
für 3 Stunden 
Fingerfoodbuffet 
Loungemusik 

 

21 bis 100 Personen           123,00 EUR pro Person 

Empfangsgetränk 
Getränkepauschale (alkoholfreie Getränke, Bier, Hauswein weiß/rot und 
Longdrinks) für 3 Stunden 
Fingerfoodbuffet 
Loungemusik  

10 bis 20 Personen  

Terrasse Zeppelin Lounge 4 OG    1.250,00 EUR / Miete 
Terrasse Seeblick Sauna 4 OG    1.250,00 EUR / Miete 

 

21 bis 50 Personen 

Gipfel Stüberl mit Eventgarten   3.500,00 EUR / Miete 
Eventgarten      2.000,00 EUR / Miete 

 

50 bis 100 Personen 

Restaurant Zeppelin mit Terrasse   2.000,00 EUR / Miete  

 

Wir bitten um Verständnis, dass die gesetzliche Nachtruhe im 
Außenbereich (Terrassen und Garten) ab 22:00 Uhr einzuhalten ist. Ab 
diesem Zeitpunkt darf die Veranstaltung ausschließlich im Innenbereich 
fortgesetzt oder beendet werden, um die Ruhe weiterer Hotelgäste zu 
wahren. 
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Getränke 
 

Empfang 

Zur Begrüßung servieren wir Ihnen einen erfrischenden Aperitif Ihrer 
Wahl (auch alkoholfrei möglich). Zur Auswahl stehen: 

 
Aperol Spritz – Der italienische Klassiker – bittersüß und erfrischend. 

Hugo – Ein spritziger Sommerdrink mit Holunder und Minze – leicht und frisch. 

Limoncello Spritz – Fruchtig-zitroniger Genuss mit mediterranem Flair. 

Lillet Wild Berry – Eleganter Drink mit fruchtigen Beeren und französischem Charme. 

Rosato Spritz – Beerenfrisch, floral, angenehm leicht – der Rosé unter den Spritz-Drinks. 

 
Heidelbeerlimonade – Der beliebte Hugo – hier alkoholfrei, aber genauso erfrischend. 

Gin Tonic – Fruchtig-herber Mocktail – Schirkuja ist eine alkoholfreie Neuentdeckung. 

Mango Surprise – Tropischer Fruchtmix mit Mangopüree – alkoholfrei, cremig, exotisch. 

Schirkuja Pink – Prickelnder Aperitif mit pinkem Grapefruit Tonic – alkoholfrei. 

Glitter Spritz – Der schimmernde Eyecatcher – glamourös, alkoholfrei, mit Sekt oder Tonic 

 

Getränkepauschale „Nordstern“ 

Gültig für 3 Stunden mit Option auf Verlängerung 
 

Lichtenauer Mineralwasser still und medium 
Coca Cola, Coca Cola light, Coca Cola zero, Fanta, Sprite 
Lübzer Pils vom Fass, Erdinger Flaschenbiere 
Hauswein weiß  
Hauswein rot 

 

Getränkepauschale „Darf es etwas mehr sein?“ 

Gültig ab 21 Personen und für 3 Stunden mit Option auf Verlängerung. 
 

Aperol Spritz, Hugo, Lillet Wild Berry 
Gin Tonic, Vodka Lemon, Cuba Libre,  
Caipirinha, Mojito, Ipanema, Mosquito 

  



Veranstaltungsformate | www.kongresshotel-potsdam.de       Seite 5 von 5 

  

Fingerfoodbuffet 
Die folgenden Vorschläge stehen zur Auswahl: 
 

Abendbrise Fingerfoodbuffet 

Belegte Bio-Laugenbrötchen: 
mit Kräuterfrischkäse, Salat, Putenbrust sowie Graved Lachs 
Quinoa-Kräuter-Salat auf Süßkartoffelcrème verfeinert mit Ahornsirup 
Grillgemüse mit Ziegenfrischkäse abgerundet mit Honig 
Serrano-Schinken mit Melonenkugeln und spanischem Hartkäse 
Gebackene Garnele im Knusperteig mit Orangen-Pfirsich-Relish 
Mini-Cheesecake an Kirschsauce 

Abendröte Fingerfoodbuffet 

Focacciawürfel mit Hähnchenstreifen, Tomatensugo, Salat und Parmesan 
Feine Paprikacrème mit Blumenkohl und Couscous 
Tomatenkompott mit Mozzarella, Pesto und Pinienkernen 
Tropfen von der geräucherten Forelle verziert mit Rote-Beete-Crème 
Hähncheninnenfilet mit rotem Curry auf Mango-Ingwer-Chutney 
Praline von der Ochsenbacke im Kataifi-Mantel auf Steckrüben-Speck-
Salat 
Vanillecrème mit Brombeerenragout (vegan) 

 


